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Alle Fiere Zootecniche di Cremona il lattiero-caseario fa i conti con linnovazione

Ricetta elettronica obbligatoria

Dal 2019 un solo format. Giu l'uso di antibiotici veterinari

DI ANDREA SETTEFONTI

’entrata in funzione
della ricetta elettro-
nica (prevista dalla

legge 167/2017) per

gli allevamenti & andata bene.

1l risultato pit importante &
stato il calo dell'uso degli an-
tibiotici veterinari. Ultalia
stato il primo Paese europeo
-“*a introdurre questa novita, da
gennaio 2018. Di piu: il siste-
ma sara obbligatorio da gen-
naio. Infatti, un nuovo prov-
vedimento del ministero della
Salute rendera la prescrizio-
ne dei medicinali veterinari
umforme, mediante I'utilizzo
di un solo modello di

delle vendite totali nel 2016,

- Open data e B2C futuro del latte italiano | i 5 o
maggiore se si parte dal 2010,

Digitalizzazione:¢ la chiave per il futurodel  sistema, con un aumento della valorizzazione -30%. La riduzione & dovuta
lattiero-caseario italiano. Con i principali be-  del prodotto, benefici sull'abbattimento dei al calo della classe delle poli-
nefici nell'export, nella ricetta ica e nel- mdxprwemeuam tipo gestionale. mixine (-42% sul 2015) e degli
la logistica. Gli open data potrebbero rend. Come la ridi dellommedeloam:ndl antimicrobici di importanza

pii efficiente la tracciabilita della filiera e pi
semplice il reperimento delle informazioni. Nel
2017 l'export di prodotti alimentari di origine
animale é stato di 10,3 mld di euro mentre
lexport digitale di prodotti food é stato il 15%
det9,2mlddceumdelmermtoeleumnmLe—

iuto del 20% ' dal 2015.1
da&somanemnelcorwdwnuwomwnum
alle Fiere Z zionali di

dowmhdageatue. wnaﬁlaempmawlzmbl-
leem;glwr

la isti quata madeper
il 7,5% sul fatturato ‘nel lattiero-caseario. Le
parole chiave sono sostenibilita, con soluzioni
energetiche utili, omnicanalita e servizi avan-
zati. Tra questi, 'uso di app dedicate, come
i sistemi Gps, utile supporto mfnrma
tivo integrativo per

critica (Cia); ovvero chinoloni
(-26%), fluorochinoloni (-20%)
e cefalosporine di 3* e 4° ge-
nerazione (-4%). La ricetta
elettmmea obbhgawna con-

totale sul] andamento della
produzione, della vendita, del-
. ladistribuzione e dell’effet-

ricetta vetennmm

Cremona. Dove é stato sottolineato come la
elettronica abbia

fatto regi-
he del

strare le liori pr

S

di consegna.

i produttori, du-
rante il processo

tivo utilizzo

ricetta on line; questo format
prevede la tracciabilita dei
medicinali e delle wrapie a cui

ti gli
sia quelh destinati alla catena
alimentare, sia quelli da com-
«s ia. Tutto cid

nessere del consumatore, che
molto spesso ha poca fiducia
nei controlli; soprattutto se si
parla di antibiotici residui pre-
senh in carne e formaggi. Per

::]] controllo prmsoché totale

Bolla, presidente
di Aisa-Federchimica, I'as-
ione delle aziende far-

ne, della vendita, della distri-
buzione e dell'effettivo utilizzo

il tema della salute animale &

maoeutlche del veterinario:

11 problema non & il residuo,
comf’ wpgeamente si nhenel,
ma

inevitabilmente legato al be-

residui sono innocui e in linea

con gli standard di sicurezza
pmvmdallanurmauvawgm
te. Il vero probl el

mentre
da dicembre
2013 a

tico remstenm, che si sviluppa
negli umani consumatori di
carne; i medici ci dicono che
sempre pil spesso si imbatto-
no in batteri resistenti. I pia
pericolosi, perd, non arrivano
dalla veterinaria». I numeri
sono incoraggianti. Negh ulti-

anti-

2018 le vendi-
te di vaccini e
sieri sono au-
mentate del
25%.Inbase a
rilevazioni del Mi-
nistero della salute la vendita
dei medmnah veterinari con-

ti agenti antimicrobici
ha registrato una diminuzione

Meno emissioni dalle stalle
per avere un latte piu green

Mmoemwaar;xperunl:‘aepmewbgmwm
tocca coniugare lesigenza di produrre per sopravvivere

quella di dare un futuro alla Terra. La popolazione mondiale
eéin crescita. Negli allevamenti bovini si continuera a produr-
re latte, meglio se in maggiori quantitativi e a costi pi bassi.
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DELLA TERRA E DELLAGROINDUSTRIA s

Tutti i mercoledi offre agli operatori del mondo agricolo la pit completa
panoramica sulle novita, le prospettive e i problemi del settore primario, delle

e m%ww‘ Wéddledd mdbﬁq imprese di produzione e trasformazione agricola e dei consulenti del settore.
dell'Ue. E vede il Centro ricerche ioni ani
di un gruppo di lavoro internazionale, che si concentra sui
idi del foraggio; ossia sulla rotazione delle
mltumperlapmduzwnedzalmm& per animali da
! (bovm&.wuuecapnm) &nbonmz.lauwmlusmlge
A ew Abbonamento
| Le Jfondazioni bancarie annuale%;~
. a sostegno del caseario a soli €‘9, 0
Dalla uzwnedelfomggwalfomwyw.mékcno- anziché €104,00
logia. E questo é il cuore di un progetto triennale finanziato
da Ager (partnership tra fondazioni bancarie) nel lattiero-
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| Grana Padano, Gorgonzola, Asiago, Casatell FbconnaEla

| pnnmespenenzaualaxmdlewdeungmppoda
bancarie unite per promuovere e sostenere ricerche
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| e la sost le. Previsti modelli

per lanalisi della qualita nutnzwnale e orgwwleuwa dei
p sin per quanto riguarda i
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nuovi approccz merﬂ monitoraggio dei microbioti

e la reali: di sensori di gas

non dutmttwl per Map dei prodotti lattiero-caseari.
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https://terraoggi.it/al-via-il-progetto-per-lo-sviluppo-di-sistemi-innovativi-per-la-produzione-di-foraggi-ad-alta-qualita/
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DETTAGLIO DELL’ARTICOLO:

Le fondazioni bancarie
a sostegno del caseario

Dalla produzione del foraggio al formaggio, tutto é tecno-
logia. E questo é il cuore di un progetto triennale finanziato
da Ager (partnership tra fondazioni bancarie) nel lattiero-
caseario e coordinato dall’Arap, I'associazione allevatori
del Piemonte. Liniziativa é destinata a produzioni dop come
Grana Padano, Gorgonzola, Asiago, Casatella, Pecorino. E la
prima esperienza italiana che vede un gruppo di fondazioni
bancarie unite per promuovere e sostenere ricerche finaliz-
zate a consolidare la leadership dei prodotti made in Italy.
1l progetto prevede una prima azione in allevamento, con lo
sviluppo di sistemi innovativi per la produzione di foraggi |
ad alta qualita, in modo da migliorare lefficienza tecnica
e la sostenibilita economica e ambientale. Previsti modelli
per lanalisi della qualita nutrizionale e organolettica dei
prodotti; in particolare per quanto riguarda i parametri con-
nessi alla resa casearia, basati sulla spettroscopia. Ma anche
nuovi approcci integrati per il monitoraggio dei microbioti
anti-caseari e tecnologici e la realizzazione di sensori di gas
non distruttivi per Map dei prodotti lattiero-caseari.
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