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L'obiettivo del webinar & quello di fornire
conoscenze tecnico e scientifiche per dare una
visione pratica degli aspetti legati alla produzione
di un latte destinato alla trasformazione in
formaggio in un’ottica di sostenibilita e
integrazione di filiera. Verranno presentati diversi
aspetti relativi alla caseificabilita del latte e alla
utilizzazione di tecniche innovative e a basso
costo per la loro predizione nell’ambito dei
laboratori delle strutture di caseificazione e delle
associazioni regionali degli allevatori nonché il
contributo che puo dare la selezione genetica e il
razionamento della bovine per il miglioramento
della qualita tecnologica del latte.

PER INFORMAZIONI

Francesco Ferrero
EMAIL francesco.ferrero@unito.it
https://www.progettoager.it

PROGRAMMA

Moderatore: Francesco Ferrero, Universita degli Studi di
Torino

v’ Latte, caseificazione e formaggio: quali aspetti chiave
Massimo De Marchi — Universita degli Studi di Padova

v Tecnologia MIRS per la predizione delle caratteristiche
tecnologiche del latte
Giulio Visentin — Universita degli Studi di Bologna

v Il miglioramento genetico animale e la caseificabilita del
latte
Mauro Penasa — Universita degli Studi di Padova

v’ La nutrizione della vacca da latte per il miglioramento della
caseificabilita del latte
Federico Righi — Universita degli Studi di Parma

Il webinar é organizzato nell’ambito delle attivita di divulgazione del progetto INNOVAMILK
sostenuto da AGER - AGroalimentare E Ricerca, grant 2017-1153.
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